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商品規格変更のお知らせ
価格変更
◎創健社
　国内産 炒りごま 白 45g（商品コード130307）本体価格：旧）550円→新）620円
　有機栽培小麦＆国内産小麦粉使用 パン粉 150g（商品コード120829）本体価格：旧）190円→新）195円
　国内産小麦粉100％使用 パン粉 150g（商品コード120831）本体価格：旧）170円→新）175円

原料価格高騰の為、価格が変更になります。4月2日
◎オクト
　漁師町のいわし煮（生姜風味） 100g（商品コード121592）
　漁師町のいわし煮（梅風味） 100g（商品コード121593）（直送）
　漁師町のいわし煮（唐辛子風味） 100g（商品コード121594）（直送）

生産コストの高騰により、価格が変更になります。また、直送の場合直送単位に満たな
い場合の直送運賃が変更になります。3月納品分より

◎森田鰹節
　森田 にぼしパック 200g（10g×20）（商品コード150132）本体価格：旧）620円→新）660円
　森田 味だし名人 10g×20P（商品コード150133）（直送）本体価格：旧）630円→新）720円

原料価格の高騰により価格が変更になります。4月より
◎スリーエイト
　蜂蜜 450g（商品コード060101）（直送）本体価格：旧）1,442円→新）1,500円
　蜂蜜 600g（商品コード060102）（直送）本体価格：旧）1,850円→新）1,930円
　蜂蜜 1200g（商品コード060104）（直送）本体価格：旧）3,450円→新）3,610円

原料蜜の価格高騰の為、価格が変更になります。5月1日より
◎グリンリーフ
　ところてん ごまだれ 160g（商品コード120999）
　ところてん 三杯酢 160g（商品コード121000）

表示変更
◎創健社
　メイシーちゃん（ＴＭ）のおきにいり しおあじのポテトチップス 34g（商品コード161528）

新しい食品表示法に対応したパッケージに変更いたします。〈食品表示法に関わる主
な変更点〉・製造所固有記号の削除に伴い製造所を表示。・栄養成分表示の表示
方法の変更。〈その他の変更点〉・表面「※写真はイメージです。」の文言を追記。・裏
面 アレルゲン注意喚起表示の変更。・一括表示内の原材料名表示内容の変更。4月
上旬以降

　ジロロモーニ デュラム小麦 有機スパゲッティ 500g（商品コード140524）
ジロロモーニ農業協同組合の意向によりゆで時間及び麺の太さ表示が変更になりま
す。ゆで時間：旧）8分→新）7分。麺の太さ表示：旧）1.65㎜～新）1.7㎜ 5月上旬

　純和風だし 48g（6g×8袋）（商品コード110981）
〈食品表示法に関わる主な変更点〉・製造所固有記号の削除に伴い加工所を表
示。・栄養成分表示の表示方法の変更。・鰹節粉末の原料原産地表示の追加。〈そ
の他の変更点〉・裏面 商品特長説明文の一部を変更。4月中旬以降

　ひえコロコロ 50g（商品コード450019）
〈食品表示法に関わる主な変更点〉・製造所固有記号の削除に伴い製造所を表
示。・栄養成分表示及び表示方法の変更。・ひえの原料原産地表示の追加。6月中旬

◎信濃雪 こうや豆腐8Ｐ 65g（商品コード120949）
新しい食品表示法に対応したパッケージへと変更します。・一括表示内の表示方法
を変更。・栄養成分表示を追加。・一括表示外へアレルギーの注意表示を追加。4月1
日メーカー出荷分より

◎アリモト
　玄米このは うす塩味 80g（商品コード160284）
　玄米このは しょうゆ味 80g（商品コード160486）（直送）
　玄米このは プレーン 80g（商品コード160487）（直送）

新食品表示法対応の為表記が変更になります。・栄養成分表示を新食品表示対応
内容へ変更・アレルギーコンタミ表示を変更・QRコードアドレスを変更・袋の材質変更
に伴い、リサイクルマークを変更 3月20日頃より

◎サンサス
　きねうちとんこつらーめん 140g×2（商品コード140185）（直送）
　サンサスきねうちきしめん 180g（商品コード140407）（直送）
　きねうち冷し中華麺 150g×2（商品コード140402）（直送）
　きねうち冷やし中華麺 150ｇ（商品コード140621）（直送）

食品表示法施行に伴いパッケージ裏面の表示が変更になります。・栄養成分表示。・
原材料表示。・販売者の固有記号を削除し、製造者として株式会社サンサス追記。・
カスタマーサービスセンターを一括表示欄から外へ移動

パッケージ、表示、内容量、原材料変更
◎マルヤス食品
　珈琲ゼリー 100g（商品コード161027）
　パッケージ：旧）飾り紙→新）スリーブ箱、珈琲ゼリー内容量：旧）100g→新）105g
　いちごの杏仁どうふ 105g（商品コード161178）
　パッケージ：旧）飾り紙→新）スリーブ箱

パッケージ及び表示が変更になります。珈琲ゼリーのみ内容量を変更し、原材料の粗
糖を削除します。3月1日より

パッケージ変更
◎西嶋海苔 天然だし減塩のり佃煮 6g×10袋（商品コード121556）

パッケージデザインの一部が変更になります。かるしおマークの表示追加。4月より

商品コード、商品名、JANコード変更
◎シガリオ ブラックジンガー玄米香琲Kタイプ 2g×12包（商品コード050880）（直送）

　商品コード：旧）050880→新）050488
　商品名：旧）ブラックジンガー玄米香琲Kタイプ→新）まるごと玄米香琲ブラックジンガー
　JANコード：旧）4964296110019→新）4964296910008

リニューアルいたします。4月末予定

新商品のお知らせ
◎シガリオ まるごと黒大豆香琲ブラックジンガー 2g×12包（商品コード050489）（直送） 新発売 3月20日
◎エコワン 森林エキスやわらかシート 80枚入（商品コード190434） 入荷しました。

休止商品のお知らせ
◎東明
　カップ入り紅切千枚漬 160g（商品コード120939）（直送）
　カップ入り切り千枚漬 160g（商品コード120940）（直送）
　千枚漬 120g（商品コード122521）（直送）
　紅千枚漬 100g（商品コード122522）（直送）
　小かぶ漬 200g（商品コード122527）（直送）

メーカー休止になりました。再開時期は10月です。
◎ジャフマック おでん 850g（商品コード121115）
◎小泉食品 ＬＬおでん 400g（商品コード120445）
◎マルサンアイ
　あっさり醤油味の寄せ鍋スープ 600g（商品コード110056）
　まろやか豆乳鍋スープ 600g（商品コード110059）
　コクとうま味のみそちゃんこ鍋スープ 600g（商品コード110066）
　ピリ辛みそ味のキムチ鍋スープ 600g（商品コード110572）
　野菜がおいしいとり塩鍋スープ 600g（商品コード110665）
◎三和農産
　いずも美人玄米しゃぶしゃぶ餅 200g（商品コード120148）
　いずも美人白米しゃぶしゃぶ餅 200g（商品コード120149）
◎まるやま農場 やわらかほしいも 150g（商品コード160904）
◎日東醸造
　寄せ鍋つゆ 600g（商品コード110573）
　チゲ鍋つゆ 600g（商品コード110574）
　旨塩麹鍋つゆの素 600g（商品コード110575）
　酒粕入 旨塩麹鍋つゆの素 600g（商品コード110576）
◎アスプルンド
　ＶｉＶＡＮＩ オーガニックダークチョコレート オレンジ 100g（商品コード167001）
　ＶｉＶＡＮＩ オーガニックダークチョコレート クランベリー 100g（商品コード167003）
　ＶｉＶＡＮＩ オーガニックエキストラダークチョコレート 99％ 80g（商品コード167037）
　ＶｉＶＡＮＩ オーガニックエキストラダークチョコレート 92％ 80g（商品コード167028）
　ＶｉＶＡＮＩ オーガニックダークチョコレート 75％ 80g（商品コード167029）
　ＶｉＶＡＮＩ ダークミルクチョコレート 50％ 80g（商品コード167030）
　ＶｉＶＡＮＩ ウィンターチョコレート 100g（商品コード167032）
　ＶＩＶＡＮＩ オーガニックライスミルクチョコレート 100g（商品コード167033）
　ＶｉＶＡＮＩ オーガニックライスミルクチョコレートバー アーモンドオレンジ 35g（商品コード167024）
　ＶｉＶＡＮＩ オーガニックダークチョコレートバー ブラックチェリー 35g（商品コード167025）
　ViVAＮＩ オーガニックライスミルクチョコレートバー ストロベリーワッフル 35g（商品コード167041）
　ＶiＶＡＮＩ オーガニックライスミルクチョコレートバー コーンフレーク 35g（商品コード167042）
◎自然栗本舗熊木産業 自然栗 550g（固形量：300g）（商品コード124038）
◎マルカワみそ 国産米使用 玄米あまざけ すりタイプ 250g（商品コード090469）

在庫無くなり次第今季休止になります。（秋冬季節商品）2月初旬～中旬頃

欠品商品のお知らせ
◎アスプルンド ルークス オーガニック トルティーアチップス チアシードミックス 142g（商品コード167026）

メーカーにて欠品しております。次回入荷日は未定です。
◎太陽油脂 パックス ナチュロンキッチンスポンジ 8g（商品コード190523）

製造機械故障の為、欠品になります。再開時期は未定です。
◎太田油脂 大袋 おむすびポンッ！ 20枚（商品コード162135）

製造機械の故障により長期欠品となります。再開は未定です。

終売商品のお知らせ
◎ユーグレナ

石垣島のクロレラ汁 105g（3.5g×30包）（商品コード050928）2019年4月頃
石垣島のクロレラ汁 10包 35g（3.5g×10包）（商品コード050930）（直送）2018年12月頃
ユーグレナ・バー 20g（商品コード161063）2018年10月1日頃
ユーグレナ・バー 120g（6本入）（商品コード160390）2018年10月1日頃

◎たかくら新産業
　プラグアロマ バズオフセット 25ml（商品コード191220）
　プラグアロマ バズオフ交換用 25ml（商品コード191199）
　MOOアロエベラアフターサンミスト 125ml（商品コード170811）

メーカーにて販売を終了いたします。

「ハイプラスマーガリン」＆「発酵豆乳入りマーガリン」

当社創立50周年を迎え、お客様への感謝の気持ちといたしまして「べに花ハイ
プラスマーガリン 180ｇ」と「発酵豆乳入りマーガリン 160ｇ」につきまして、各20ｇ
増量のキャンペーンを4月よりおこないます。
また、増量キャンペーン品より、原材料に使用しておりますパーム油につきまして、
RSPO認定のものも使用してまいります。

増量キャンペーン

～RSPO認定とは？～
パーム油は世界で最も使用量の多い植物油ですが、主要生産国であるインドネシアやマレーシ
アにおいて、原料となるアブラヤシの農園（プランテーション）開発に伴う熱帯林破壊や、農園労
働者への人権問題が指摘されています。

このような諸問題に対処し、持続可能なパーム油の調達の必要性から2004年にRSPO（持続可能なパーム油
のための円卓会議）が発足し、環境や社会に配慮したパーム油生産の認証制度が設立されました。
製造者及び当社はRSPOに加盟し、認証パーム油の使用を積極的におこなってまいると共に、商
品パッケージにも認定マークやRSPOについての説明文を記載いたします。
当社品はRSPO認証農園からの認証油が流通過程で他の非認証油と混合される認証モデル（マ
スバランス：MB）となります。物理的には非認証油も含んではいますが、購入した認証農園とその
数量は保証されています。

～創健社のマーガリン類は「部分水素添加油脂」を使用しておりません～
米国のFDA（食品医薬品局）が今年の6月中旬よりマーガリン類やその他の食品に使用されており、「トランス脂肪酸」を多く含
むとされる「部分水素添加油脂」の食品への使用の制限を開始することになりました。

トランス脂肪酸に関する一連のFDAの対応や、海外での摂取量制
限などの動きが本格化する以前より、当社はトランス脂肪酸の安全性
について懸念し、使用する原材料および製法にこだわり、特にお問い
合わせの多いマーガリン類につきましては「部分水素添加油脂」を使
用せず、トランス脂肪酸の少ない商品を開発・販売してまいりました。
今後も更なるトランス脂肪酸の低減化に向け、原材料および製法を
見直す取り組みを進めております。

＊増量キャンペーン品はJANコード及び価格の変更はございませんが、商品コードは変更となります。

増量ハイプラスマーガリン
商品コード：101024
税込価格：335円

（本体価格：310円）
内容量：200g
入数：20
賞味期間：270日

増量発酵豆乳入りマーガリン
商品コード：101025
税込価格：341円

（本体価格：315円）
内容量：180g
入数：20
賞味期間：240日

2-0519-14-100-00

＊メーカーによっては1食（10ｇ）当たりでのトランス脂肪酸含有量を
ホームページ等で記載しているところもあります。

商品名

べに花ハイプラスマーガリン

発酵豆乳入りマーガリン

生チョコレートペースト

トランス脂肪酸含有量

約0.3ｇ／100g（約0.3％）

約0.3ｇ／100ｇ（約0.3％）

約0.2ｇ／100ｇ（約0.2％）

本体価格：旧）425円→新）436円
直送運賃：旧）500円→新）800円
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ジロロモーニ RECIPE （バルサミコ酢）

「植物素材の本格カレー（フレークタイプ）」パッケージデザインリニューアル

バルサミコ酢発祥の地、イタリア・モデナの有機ブドウ農家が５年かけて作る贅
沢な有機バルサミコ酢です。IGP（保護指定地域表示）。
酸味と甘味のバランスが絶妙でお料理の巾が広がります。
お客様から「バルサミコ酢を買ってもいつも使い切れなくて困っていたけど、こ
れならば美味しいから使い切れる。」とのお声を頂きます。

より商品特長をお伝えするべく、パッケージデザインをリニューアルいたします。
また、デザイン変更に併せてパッケージの材質を見直し、高級感と品質保持向上の観点より、従来
のプラ袋からアルミ袋に変更いたします。

【終売商品】

グリル野菜のバルサミコソースかけ

植物素材の本格カレー
（フレークタイプ）
甘口

植物素材の本格カレー
（フレークタイプ）
中辛

植物素材の本格カレー
（フレークタイプ）
辛口

植物素材の本格カレー
（フレークタイプ）甘口

商品コード：111125
税込価格：432円（本体価格：400円）
内容量：135g　入数：40
賞味期間：240日

植物素材の本格カレー
（フレークタイプ）中辛

商品コード：111126
税込価格：432円（本体価格：400円）
内容量：135g　入数：40
賞味期間：240日

植物素材の本格カレー
（フレークタイプ）辛口

商品コード：111127
税込価格：432円（本体価格：400円）
内容量：135g　入数：40
賞味期間：240日

＊リニューアル品の発売に伴い、従来品は在庫なくなり次第終売とさせていただきます。
＊商品コードは変更になりますが、原材料・価格・JANコードは変更ございません。

商品コード：111132
税込価格：432円

（本体価格：400円）
内容量：135g
入数：40（10×4）
賞味期間：240日

商品コード：111133
税込価格：432円

（本体価格：400円）
内容量：135g
入数：40（10×4）
賞味期間：240日

商品コード：111134
税込価格：432円

（本体価格：400円）
内容量：135g
入数：40（10×4）
賞味期間：240日

ジロロモーニ 有機バルサミコ酢
商品コード：110406
税込価格：1,620円（本体価格：1,500円）
内容量：250ml　入数：6
賞味期限：5年

【材　料】（2人分）
生しいたけ ……… ２枚
エリンギ ………… １本
なす……………… １本
ズッキーニ ……1/2本
玉ねぎ………… 小１個
かぶ………… 大１個
トマト ……… 1/2個
かぼちゃ…… 100g

【作り方】
①生しいたけは石づきをとり４等分に、エリンギは縦1/4に、なす、

ズッキーニは1cm幅の輪切りに、かぶ、玉ねぎは皮を剥き６等分
に。かぼちゃはワタと種を取り薄切りに、インゲンは縦に２等分に、ト
マトは1cm幅に切っておく。

②ニンニクは皮をむき、半分に切り、芯をとり、薄切りにする。バットに
ニンニクと①の野菜、有機エキストラヴァージンオリーブオイル大さ
じ2（分量外）、塩・胡椒をしてよく馴染ませ、10分ほど置いておく。

③ドレッシングの材料をボールに入れよく混ぜておく。
④フライパンにオリーブオイル（分量外）を入れ②を焼き、火が通った

ら器に盛り、③のドレッシングをかけて出来上がり。

ベビーリーフのサラダ・ バルサミコドレッシング
【材　料】（2人分）
ベビーリーフ …………………………… 40ｇ

［ドレッシング］
有機バルサミコ酢 …………………… 50ml
塩 …………………………………………1ｇ
おろし玉葱 ……………………………… 適量
えごま油 ……………………………大さじ２強
有機エキストラヴァージン
オリーブオイル ……………………大さじ２強

【作り方】
①ベビーリーフをさっと洗って水気を切りお皿にのせる。
②ボウルにバルサミコ酢、おろし玉葱、塩を入れて良く混ぜ、泡立て器で混ぜなが

らえごま油、有機エキストラヴァージンオリーブオイルを少しずつ加える。 
③②のドレッシングを①にかけて出来上がり。

豚肉のバルサミコ生姜焼き
【材　料】（2人分）
豚もも肉スライス …………………… 200ｇ
玉葱（薄切り）………………………… 100ｇ
有機エキストラヴァージンオリーブオイル…大さじ１
 ［ソース］
有機バルサミコ酢 ……………………大さじ2
有機トマトピューレ …………………大さじ2
醤油 …………………………………大さじ1
生姜すりおろし ………………………… 10ｇ

【作り方】
①ソースをボウルに合わせておく。
②フライパンにジロロモーニ有機エキストラヴァージンオリーブオイル（分量外）

を入れ、火にかけ玉葱を加え柔らかくなるまで炒める。
③②に豚肉を加え火が通ったら①のソースを加え、全体をよく混ぜる。 

インゲンまたは
甘長とうがらし ………… ２本
ニンニク………………… １片

［ドレッシング］
有機エキストラヴァージン
オリーブオイル ……… 50ml
有機バルサミコ酢 …… 50ml
塩・胡椒 ………………… 適宜

●完全無農薬の有機野菜を手軽に
中村靖（以下、中村）：はじめまして。今日はよろしくお願い
します。
菅原文子（以下、菅原）：こちらこそ記念の対談にお招き
いただき光栄です。化粧より食べ物の人生で（笑）、創健
社のベジタブルカレーやミネストローネなど、ずいぶん日
頃使っています。地震の備えの買い置きにも良いし、一
石三鳥の食品が豊富ですよね。今日は長年の創健社
ファンとして、お会いするのを楽しみに参りました。 

中村：おひさまファーム竜土自然農園さんには、菅原文太
さんの生前の頃からお世話になっています。せっかくで
すので、おひさまファーム竜土自然農園さんについて、改
めて、教えてください。
菅原：宮城県北部の半農半商の家で育った夫が「昔は
誰もが無農薬農業だった、カンタンだ」というので深く考
えずに素直に（笑）「田園で暮らせるなんてうれしい」と
思って農業を始めました。賛同してくださる友人たちもい
て、東京に近いのも魅力で、山梨県北杜市に農地を借り
ました。2009年です。ちょうど今年で10年の節目、御社の
歴史の5分の1にようやくたどり着いたところです。やっと
少し農業がわかってきました。実に難しいってことが

（笑）。 
中村：無農薬で始めたのはどういうお考えがあったんで
すか？
菅原：きっかけは、夫が体を悪くして、以前よりもっと食べ
ものに気を使うようになったことです。夫は野菜が大好き
で、特にサツマイモとかジャガイモが好き。子どもの頃は
イモ太というあだ名だったそうです（笑）。化学農薬、化
学肥料を使い過ぎる今の量産を目指す農業に対して
は、病気になる前から「昔の野菜の方がおいしかった」と
言っていましたから、自然に無農薬になりました。
いつだったか「明日で日本沈没だとしたら、悔いなく何を
食べたい？」と聞いたら「野菜かチキンカレーのうんと辛
いヤツ」と言ってたくらいで、けしてグルメではありません
でした。もぎたての赤いトマトやキュウリ、イワシやサンマ
の塩焼きが一番のご馳走と思う世代です。自分たちが

食べたいものを作るのが始めた動機ですが、今はみなさ
まを幸せにする野菜を作ることを目指して楽しく苦労して
います。 
中村：毎年天候も違いますしね。

菅原：赤い野菜は病害虫に強い気がします。唐辛子も
作っているので冗談で「赤い農園」と言っています。経
営もまだ赤字なので（笑）。コンパニオンプランツを取り入
れて、無農薬一途でやっています。私もスタッフ二人も、
農薬を使うストレスがありません。無農薬といっても、その

ことに特殊な高級な意味付けはしていません。誰でも手
に入る、季節に添った当たり前の農産物を作っていると
思っています。 
日本の農業は面積当たりの農薬使用量では、世界でも
トップクラス、特にネオニコチノイド系農薬は脳や神経の
発達に影響を与え、長い目で見ればこの国の力を弱ら
せてゆくのではないかと心配です。それも無農薬で野菜
を作る動機の一つでした。微々たる生産量では、ドン・キ
ホーテと言われてしまうかもしれませんが。
中村：ご苦労が多いですよね。生産者のみなさんには頭
が下がります。
菅原：意外ですが、日本人は野菜の摂取量が欧米人に
比べて少ないらしいですよ。昔の子どものおやつは、洗
面器一杯くらい枝豆を食べたり、イモをふかしたりでし
た。今はたっぷりお野菜を食べる習慣が減ったのかもし
れません。野菜が高いとニュースになりますが、作ってい
るほうからするととても安い。デパ地下やスーパーの野
菜価格も化粧品よりずっと安いはず。「命あっての物種」
のことわざの通り、命を大切に、健康に暮らすためには食
べ物と良い水は大切です。

●日本の農業生産者を応援する会社として
中村：生産者さんとの関係は、創健社にとって大事なもの
です。私が社長をさせていただいていて今年で18年目
になりますが、就任直後は主原料を国産にしようと進め
ていたんですね。さらに有機のものを使わせていただく
のがベストですけど、全商品というわけにはいきません。
ご存知のようにそれだけで商品を作ったらとんでもない
値段になってしまいますから。
同時に、農業離れが進む様子を見て考えました。普通の
慣行栽培の農業でも、みなさん耕作を放棄して都会に
出て来るなど、農業をやる方がどんどん減って、高齢化
が進んでいるじゃないですか。日本で農業をやる人がい
なくなったらどうしようもありません。
そこで創健社はまず、日本で農業をやっている人を応援
する会社になろうと考えました。有機はもちろん、慣行栽

培でも構わないから、とにかく原料はなるべく国産を使お
うと言う主旨でずっとさせていただいていて。
商品開発もそれに沿って、リニューアル時に原材料の小
麦粉を海外のものから国産に変えるなど、進めていまし
た。残念だったのは3.11の福島の原発事故が起きて、消
費者の皆さんが東日本で作っている国産原材料に対し
て強烈にネガティブな反応をされたことです。今でも「ど
こで作ってますか」というお問い合わせがありますが、当
時はお客様相談室へのお問い合わせの半分以上が産
地に関するものでした。
菅原：生産者としては心が痛みます。
中村：だからそれ以降は、放射能検査をしながら北関東・
東北のものも使わせていただきつつも、やはりお客様に
買っていただかないと商売になりませんので、西日本のも
のを入れたり、場合によっては、産地がきちっとしたもので
あれば海外のものを入れたりせざるを得ませんでした。
余談ですが、海外のものでもいいものはきちっと作られて
います。弊社が扱っているイタリア有機農法のジロロ
モーニシリーズのように、海外でもいいものはむしろ積極
的にご紹介しています。ジロロモーニのパスタはイタリア
でなければ作れない特別なパスタなんですよ。
原発事故は、原材料への関心が高まるきっかけにはなり
ましたが、日本の農業にとって、やはり残念なできごとでし
た。最近は少し落ち着いてきたので、改めて国内の生産
者さんのお力に少しでもなれればと、国産原材料を使う
ようにはさせていただいているのですが、当社1社ではど
こまでお力になれているか、と言うところです。

おひさまファーム竜土自然農園
2009年、故・菅原文太さん・文子さんご夫婦
が山梨県北杜市で始めた農園。土づくりから
始め、農薬や化学肥料は一切使用しない方
針。食材の質と安全性と質にこだわる一流の
シェフたちからも信頼を置かれ、農作物を納
めている。農業を始めたい人への就農支援
や、同様に農薬不使用にこだわる全国の農家
の生産物の紹介・販売も行っている。

新 商 品 の ご 案 内

マルヤス 米麹で作ったあま酒ジュレ ジェルニック ホワイトアンサーWホワイトニングクリーム

商品コード：161229
税込価格：216円

（本体価格：200円）
内容量：105g
入数：24
賞味期間：4ヶ月

商品コード：170778
税込価格：6,912円

（本体価格：6,400円）
内容量：43g
入数：24
使用期間：3年

【原材料】甘酒（米、米麹、食
塩）（国内製造）、ビート糖、
オリゴ糖、寒天、蒟蒻粉、酸
味料、増粘剤（キサンタンガ
ム）、ビタミンＣ

【全成分】〈有効成分〉トラネキサム酸、アルブチン〈その他の成分〉シルバーバイン
果実エキス、ウメ果実エキス、スクワラン、メドウフォーム油、アロエエキス－2、チ
ンピエキス、酵母多糖体末、天然ビタミンE、精製水、BG、濃グリセリン、ラウロイ
ルグルタミン酸ジ（コレステリル・ベヘニル・オクチルドデシル）、1,2－ペンタンジ
オール、グリセリル－N－（2－メタクリロイルオキシエチル）カルバメート・メタクリ
ル酸ステアリル共重合体、スクレロチウムガム、トリエチルヘキサン酸グリセリル、
セテアリルアルコール、ベヘニルアルコール、ジメチコン、セスキオレイン酸ソル
ビタン、SEステアリン酸グリセリル、ステアリン酸POE（20）ソルビタン、水添大
豆リン脂質、グリセリンエチルヘキシルエーテル、グリセリン脂肪酸エステル、ピロ
亜硫酸Na、カルボキシビニルポリマー、水酸化Na、フェノキシエタノール

米と米麹で作った栄養
豊かな甘酒を、寒天で滑
らかに固めたジュレで
す。日本の伝統的な美味
しさを現代風に楽しめま
す。オリゴ糖を加えお腹
にも優しく、又、ノンアル
コールですので、お酒の
飲めない方からお子様までお召し上がり頂けます。

紫外線による「シミ・ソバカス」と「肌荒れ」を同時にケア！さらに
年齢を重ねた肌のどんより黄ぐすみ対策成分配合。有効成分
アルブチン・トラネキサム酸をW配合した薬用美白クリーム。メラ
ニンの生成を抑え、シミ・ソバカスを防ぎます。透明感を低下さ
せる「糖化」・「カルボニル化」による黄ぐすみ対策成分配合。
紫外線等の外的刺激による肌荒れを防ぎ、健やかなお肌を
キープします。
エモリエント効果で、なめらかでふっくらとしたお肌に整えます。

901735 0203484 901735 0203554 901735 0203624

901735 0203484 901735 0203554 901735 0203624

032891 7606048

978141 1098374 995667 0200264
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今月のおすすめ商品　春夏商品の入荷ご案内

本場小豆島そうめん 小川屋 一本気そうめん 日東醸造
塩レモンノンオイルドレッシング

北アルプス 天然水サイダー 糀屋本店 杏仁とうふ 糀屋本店 フルーツみつ豆 

太田油脂 スマイル 
ぷるっとゼリー ぶどう

太田油脂 スマイル 
ぷるっとゼリー みかん

太田油脂 スマイル 
ぷるっとゼリー もも

グリンリーフ ところてん グリンリーフ ところてん ごまだれ グリンリーフ ところてん 三杯酢

福本穀粉工場 黒糖わらび餅 福本穀粉工場 昔わらび餅 マルヤス トコゼリー 甘夏 マルヤス トコゼリー アサイー

パンドラファーム
グループ
青梅ゼリー

パンドラファーム
グループ
青梅ゼリー

パンドラファームグループ
棒ジュース
梅チュッチュ 

商品コード:140140
税込価格：400円（本体価格：370円）
内容量：250g　入数：20
賞味期間：2年

商品コード:140054
税込価格：260円（本体価格：240円）
内容量：250g　入数：30
賞味期間：2年

商品コード:090290
税込価格：216円（本体価格：200円）
内容量：360ml
入数：24　賞味期間：1年
発注単位：24

商品コード:110578
税込価格：432円（本体価格：400円）
内容量：200ml　入数：12
賞味期間：6ヶ月

商品コード:162089
税込価格：303円
（本体価格：280円）
内容量：16g×10　入数：12
賞味期間：6ヶ月　発注単位：6

商品コード:162088
税込価格：303円
（本体価格：280円）
内容量：16g×10　入数：12
賞味期間：6ヶ月　発注単位：6

商品コード:160547
税込価格：319円（本体価格：295円）
内容量：500g
入数：10　賞味期間：3ヶ月

商品コード:160546
税込価格：319円（本体価格：295円）
内容量：500g
入数：10　賞味期間：3ヶ月

商品コード:121000
税込価格：238円
（本体価格：220円）
内容量：160g　入数：30
賞味期間：3ヶ月

商品コード:120999
税込価格：238円
（本体価格：220円）
内容量：160g　入数：30
賞味期間：3ヶ月

商品コード:120998
税込価格：180円
（本体価格：166円）
内容量：160g　入数：30
賞味期間：3ヶ月

商品コード:162108
税込価格：303円
（本体価格：280円）
内容量：16g×10　入数：12
賞味期間：6ヶ月　発注単位：6

商品コード:160649
税込価格：206円（本体価格：190円）
内容量：130g　入数：24
賞味期間：4ヶ月

商品コード:160187
税込価格：189円（本体価格：175円）
内容量：130g　入数：24
賞味期間：4ヶ月

商品コード:160339
税込価格：346円（本体価格：320円）
内容量：180g　入数：50
賞味期間：3ヶ月

商品コード:160119
税込価格：454円（本体価格：420円）
内容量：60g×3ケ　入数：50
賞味期間：3ヶ月

商品コード:161242
税込価格：432円
（本体価格：400円）
内容量：90ml×5　
入数：20
賞味期間：6ヶ月

商品コード:161241
税込価格：724円（本体価格：670円）
内容量：80g×4　入数：20
賞味期間：10ヶ月

商品コード:161240
税込価格：195円（本体価格：180円）
内容量：80g　入数：115
賞味期間：10ヶ月

今年はとても厳しかった冬もようやく終わり、春が迫ってまいりました。ここ数年は、いきなり初夏の天候になる傾向が強
い様に感じます。この春はお早めに夏の準備をされてはいかがでしょうか？

・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ ３月末入荷予定 ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・

・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ 4月以降順次入荷予定 ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・

商品コード：090555
税込価格：1,620円
（本体価格：1,500円）
内容量：710ml
入数：12
賞味期間：6ヶ月

パンドラファームグループ
南高黄熟
蜜梅ジュース

901735 0230974 962590 0090154 968184 0209924

901735 0124284 971908 4008334 971908 4008404

962311 0800644 962311 0800714 962311 1003424

938727 0310514 978347 0311164 978347 3011104

976785 0005274 976785 0003434 978141 0001034 978141 0000664

955376 0370124 955376 0318124 955376 0036664 955376 0367254

※ 表 示 価 格 は 税 込 価 格 で 、１ 円 未 満 の 端 数 は 切 り 上 げ て お り ま す 。
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【50周年記念対談 Ⅰ 】生産者・菅原文子さん
①マジメな農業と、マジメに応援する企業と

50周年を記念して、創健社社長・中村靖が各界のLOVE > FOOD > PEACEを実践しておられる方々にお話を伺
いにいきました。最初にお会いしたのは、山梨県で有機農業「おひさまファーム竜土自然農園」の役員を務める菅原文
子さん。そう。故・菅原文太さんの夫人でいらっしゃいます。さて、どんな話が飛び出すでしょうか？
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●完全無農薬の有機野菜を手軽に
中村靖（以下、中村）：はじめまして。今日はよろしくお願い
します。
菅原文子（以下、菅原）：こちらこそ記念の対談にお招き
いただき光栄です。化粧より食べ物の人生で（笑）、創健
社のベジタブルカレーやミネストローネなど、ずいぶん日
頃使っています。地震の備えの買い置きにも良いし、一
石三鳥の食品が豊富ですよね。今日は長年の創健社
ファンとして、お会いするのを楽しみに参りました。 

中村：おひさまファーム竜土
自然農園さんには、菅原文
太さんの生前の頃からお世
話になっています。せっかく
ですので、おひさまファーム
竜土自然農園さんについ
て、改めて、教えてください。
菅原：宮城県北部の半農半
商の家で育った夫が「昔は
誰もが無農薬農業だった、
カンタンだ」というので深く
考えずに素直に（笑）「田園
で暮らせるなんてうれしい」と思って農業を始めました。
賛同してくださる友人たちもいて、東京に近いのも魅力
で、山梨県北杜市に農地を借りました。2009年です。ちょ
うど今年で10年の節目、御社の歴史の5分の1にようやく
たどり着いたところです。やっと少し農業がわかってきま
した。実に難しいってことが（笑）。 
中村：無農薬で始めたのはどういうお考えがあったんで
すか？
菅原：きっかけは、夫が体を悪くして、以前よりもっと食べ
ものに気を使うようになったことです。夫は野菜が大好き

で、特にサツマイモとかジャガイモが好き。子どもの頃は
イモ太というあだ名だったそうです（笑）。化学農薬、化
学肥料を使い過ぎる今の量産を目指す農業に対して
は、病気になる前から「昔の野菜の方がおいしかった」と
言っていましたから、自然に無農薬になりました。
いつだったか「明日で日本沈没だとしたら、悔いなく何を
食べたい？」と聞いたら「野菜かチキンカレーのうんと辛
いヤツ」と言ってたくらいで、けしてグルメではありません
でした。もぎたての赤いトマトやキュウリ、イワシやサンマ
の塩焼きが一番のご馳走と思う世代です。自分たちが
食べたいものを作るのが始めた動機ですが、今はみなさ
まを幸せにする野菜を作ることを目指して楽しく苦労して
います。 
中村：毎年天候も違いますしね。

菅原：赤い野菜は病害虫に強い気がします。唐辛子も
作っているので冗談で「赤い農園」と言っています。経
営もまだ赤字なので（笑）。コンパニオンプランツを取り入
れて、無農薬一途でやっています。私もスタッフ二人も、
農薬を使うストレスがありません。無農薬といっても、その

おひさまファーム竜土自然農園での
故・菅原文太さん

ことに特殊な高級な意味付けはしていません。誰でも手
に入る、季節に添った当たり前の農産物を作っていると
思っています。 
日本の農業は面積当たりの農薬使用量では、世界でも
トップクラス、特にネオニコチノイド系農薬は脳や神経の
発達に影響を与え、長い目で見ればこの国の力を弱ら
せてゆくのではないかと心配です。それも無農薬で野菜
を作る動機の一つでした。微々たる生産量では、ドン・キ
ホーテと言われてしまうかもしれませんが。
中村：ご苦労が多いですよね。生産者のみなさんには頭
が下がります。
菅原：意外ですが、日本人は野菜の摂取量が欧米人に
比べて少ないらしいですよ。昔の子どものおやつは、洗
面器一杯くらい枝豆を食べたり、イモをふかしたりでし
た。今はたっぷりお野菜を食べる習慣が減ったのかもし
れません。野菜が高いとニュースになりますが、作ってい
るほうからするととても安い。デパ地下やスーパーの野
菜価格も化粧品よりずっと安いはず。「命あっての物種」
のことわざの通り、命を大切に、健康に暮らすためには食
べ物と良い水は大切です。

●日本の農業生産者を応援する会社として
中村：生産者さんとの関係は、創健社にとって大事なもの
です。私が社長をさせていただいていて今年で18年目
になりますが、就任直後は主原料を国産にしようと進め
ていたんですね。さらに有機のものを使わせていただく
のがベストですけど、全商品というわけにはいきません。
ご存知のようにそれだけで商品を作ったらとんでもない
値段になってしまいますから。
同時に、農業離れが進む様子を見て考えました。普通の
慣行栽培の農業でも、みなさん耕作を放棄して都会に
出て来るなど、農業をやる方がどんどん減って、高齢化
が進んでいるじゃないですか。日本で農業をやる人がい
なくなったらどうしようもありません。
そこで創健社はまず、日本で農業をやっている人を応援
する会社になろうと考えました。有機はもちろん、慣行栽
培でも構わないから、とにかく原料はなるべく国産を使お
うと言う主旨でずっとさせていただいていて。
商品開発もそれに沿って、リニューアル時に原材料の小
麦粉を海外のものから国産に変えるなど、進めていまし
た。残念だったのは3.11の福島の原発事故が起きて、消
費者の皆さんが東日本で作っている国産原材料に対し
て強烈にネガティブな反応をされたことです。今でも「ど
こで作ってますか」というお問い合わせがありますが、当
時はお客様相談室へのお問い合わせの半分以上が産
地に関するものでした。
菅原：生産者としては心が痛みます。
中村：だからそれ以降は、放射能検査をしながら北関東・
東北のものも使わせていただきつつも、やはりお客様に
買っていただかないと商売になりませんので、西日本のも
のを入れたり、場合によっては、産地がきちっとしたもので
あれば海外のものを入れたりせざるを得ませんでした。
余談ですが、海外のものでもいいものはきちっと作られて

います。弊社が扱っているイタリア有機農法のジロロ
モーニシリーズのように、海外でもいいものはむしろ積極
的にご紹介しています。ジロロモーニのパスタはイタリア
でなければ作れない特別なパスタなんですよ。
原発事故は、原材料への関心が高まるきっかけにはなり
ましたが、日本の農業にとって、やはり残念なできごとでし
た。最近は少し落ち着いてきたので、改めて国内の生産
者さんのお力に少しでもなれればと、国産原材料を使う
ようにはさせていただいているのですが、当社1社ではど
こまでお力になれているか、と言うところです。
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ジロロモーニ RECIPE （バルサミコ酢）

「植物素材の本格カレー（フレークタイプ）」パッケージデザインリニューアル

バルサミコ酢発祥の地、イタリア・モデナの有機ブドウ農家が５年かけて作る贅
沢な有機バルサミコ酢です。IGP（保護指定地域表示）。
酸味と甘味のバランスが絶妙でお料理の巾が広がります。
お客様から「バルサミコ酢を買ってもいつも使い切れなくて困っていたけど、こ
れならば美味しいから使い切れる。」とのお声を頂きます。

より商品特長をお伝えするべく、パッケージデザインをリニューアルいたします。
また、デザイン変更に併せてパッケージの材質を見直し、高級感と品質保持向上の観点より、従来
のプラ袋からアルミ袋に変更いたします。

【終売商品】

グリル野菜のバルサミコソースかけ

植物素材の本格カレー
（フレークタイプ）
甘口

植物素材の本格カレー
（フレークタイプ）
中辛

植物素材の本格カレー
（フレークタイプ）
辛口

植物素材の本格カレー
（フレークタイプ）甘口

商品コード：111125
税込価格：432円（本体価格：400円）
内容量：135g　入数：40
賞味期間：240日

植物素材の本格カレー
（フレークタイプ）中辛

商品コード：111126
税込価格：432円（本体価格：400円）
内容量：135g　入数：40
賞味期間：240日

植物素材の本格カレー
（フレークタイプ）辛口

商品コード：111127
税込価格：432円（本体価格：400円）
内容量：135g　入数：40
賞味期間：240日

＊リニューアル品の発売に伴い、従来品は在庫なくなり次第終売とさせていただきます。
＊商品コードは変更になりますが、原材料・価格・JANコードは変更ございません。

商品コード：111132
税込価格：432円

（本体価格：400円）
内容量：135g
入数：40（10×4）
賞味期間：240日

商品コード：111133
税込価格：432円

（本体価格：400円）
内容量：135g
入数：40（10×4）
賞味期間：240日

商品コード：111134
税込価格：432円

（本体価格：400円）
内容量：135g
入数：40（10×4）
賞味期間：240日

ジロロモーニ 有機バルサミコ酢
商品コード：110406
税込価格：1,620円（本体価格：1,500円）
内容量：250ml　入数：6
賞味期限：5年

【材　料】（2人分）
生しいたけ ……… ２枚
エリンギ ………… １本
なす……………… １本
ズッキーニ ……1/2本
玉ねぎ………… 小１個
かぶ………… 大１個
トマト ……… 1/2個
かぼちゃ…… 100g

【作り方】
①生しいたけは石づきをとり４等分に、エリンギは縦1/4に、なす、

ズッキーニは1cm幅の輪切りに、かぶ、玉ねぎは皮を剥き６等分
に。かぼちゃはワタと種を取り薄切りに、インゲンは縦に２等分に、ト
マトは1cm幅に切っておく。

②ニンニクは皮をむき、半分に切り、芯をとり、薄切りにする。バットに
ニンニクと①の野菜、有機エキストラヴァージンオリーブオイル大さ
じ2（分量外）、塩・胡椒をしてよく馴染ませ、10分ほど置いておく。

③ドレッシングの材料をボールに入れよく混ぜておく。
④フライパンにオリーブオイル（分量外）を入れ②を焼き、火が通った

ら器に盛り、③のドレッシングをかけて出来上がり。

ベビーリーフのサラダ・ バルサミコドレッシング
【材　料】（2人分）
ベビーリーフ …………………………… 40ｇ

［ドレッシング］
有機バルサミコ酢 …………………… 50ml
塩 …………………………………………1ｇ
おろし玉葱 ……………………………… 適量
えごま油 ……………………………大さじ２強
有機エキストラヴァージン
オリーブオイル ……………………大さじ２強

【作り方】
①ベビーリーフをさっと洗って水気を切りお皿にのせる。
②ボウルにバルサミコ酢、おろし玉葱、塩を入れて良く混ぜ、泡立て器で混ぜなが

らえごま油、有機エキストラヴァージンオリーブオイルを少しずつ加える。 
③②のドレッシングを①にかけて出来上がり。

豚肉のバルサミコ生姜焼き
【材　料】（2人分）
豚もも肉スライス …………………… 200ｇ
玉葱（薄切り）………………………… 100ｇ
有機エキストラヴァージンオリーブオイル…大さじ１
 ［ソース］
有機バルサミコ酢 ……………………大さじ2
有機トマトピューレ …………………大さじ2
醤油 …………………………………大さじ1
生姜すりおろし ………………………… 10ｇ

【作り方】
①ソースをボウルに合わせておく。
②フライパンにジロロモーニ有機エキストラヴァージンオリーブオイル（分量外）

を入れ、火にかけ玉葱を加え柔らかくなるまで炒める。
③②に豚肉を加え火が通ったら①のソースを加え、全体をよく混ぜる。 

インゲンまたは
甘長とうがらし ………… ２本
ニンニク………………… １片

［ドレッシング］
有機エキストラヴァージン
オリーブオイル ……… 50ml
有機バルサミコ酢 …… 50ml
塩・胡椒 ………………… 適宜

●完全無農薬の有機野菜を手軽に
中村靖（以下、中村）：はじめまして。今日はよろしくお願い
します。
菅原文子（以下、菅原）：こちらこそ記念の対談にお招き
いただき光栄です。化粧より食べ物の人生で（笑）、創健
社のベジタブルカレーやミネストローネなど、ずいぶん日
頃使っています。地震の備えの買い置きにも良いし、一
石三鳥の食品が豊富ですよね。今日は長年の創健社
ファンとして、お会いするのを楽しみに参りました。 

中村：おひさまファーム竜土自然農園さんには、菅原文太
さんの生前の頃からお世話になっています。せっかくで
すので、おひさまファーム竜土自然農園さんについて、改
めて、教えてください。
菅原：宮城県北部の半農半商の家で育った夫が「昔は
誰もが無農薬農業だった、カンタンだ」というので深く考
えずに素直に（笑）「田園で暮らせるなんてうれしい」と
思って農業を始めました。賛同してくださる友人たちもい
て、東京に近いのも魅力で、山梨県北杜市に農地を借り
ました。2009年です。ちょうど今年で10年の節目、御社の
歴史の5分の1にようやくたどり着いたところです。やっと
少し農業がわかってきました。実に難しいってことが

（笑）。 
中村：無農薬で始めたのはどういうお考えがあったんで
すか？
菅原：きっかけは、夫が体を悪くして、以前よりもっと食べ
ものに気を使うようになったことです。夫は野菜が大好き
で、特にサツマイモとかジャガイモが好き。子どもの頃は
イモ太というあだ名だったそうです（笑）。化学農薬、化
学肥料を使い過ぎる今の量産を目指す農業に対して
は、病気になる前から「昔の野菜の方がおいしかった」と
言っていましたから、自然に無農薬になりました。
いつだったか「明日で日本沈没だとしたら、悔いなく何を
食べたい？」と聞いたら「野菜かチキンカレーのうんと辛
いヤツ」と言ってたくらいで、けしてグルメではありません
でした。もぎたての赤いトマトやキュウリ、イワシやサンマ
の塩焼きが一番のご馳走と思う世代です。自分たちが

食べたいものを作るのが始めた動機ですが、今はみなさ
まを幸せにする野菜を作ることを目指して楽しく苦労して
います。 
中村：毎年天候も違いますしね。

菅原：赤い野菜は病害虫に強い気がします。唐辛子も
作っているので冗談で「赤い農園」と言っています。経
営もまだ赤字なので（笑）。コンパニオンプランツを取り入
れて、無農薬一途でやっています。私もスタッフ二人も、
農薬を使うストレスがありません。無農薬といっても、その

ことに特殊な高級な意味付けはしていません。誰でも手
に入る、季節に添った当たり前の農産物を作っていると
思っています。 
日本の農業は面積当たりの農薬使用量では、世界でも
トップクラス、特にネオニコチノイド系農薬は脳や神経の
発達に影響を与え、長い目で見ればこの国の力を弱ら
せてゆくのではないかと心配です。それも無農薬で野菜
を作る動機の一つでした。微々たる生産量では、ドン・キ
ホーテと言われてしまうかもしれませんが。
中村：ご苦労が多いですよね。生産者のみなさんには頭
が下がります。
菅原：意外ですが、日本人は野菜の摂取量が欧米人に
比べて少ないらしいですよ。昔の子どものおやつは、洗
面器一杯くらい枝豆を食べたり、イモをふかしたりでし
た。今はたっぷりお野菜を食べる習慣が減ったのかもし
れません。野菜が高いとニュースになりますが、作ってい
るほうからするととても安い。デパ地下やスーパーの野
菜価格も化粧品よりずっと安いはず。「命あっての物種」
のことわざの通り、命を大切に、健康に暮らすためには食
べ物と良い水は大切です。

●日本の農業生産者を応援する会社として
中村：生産者さんとの関係は、創健社にとって大事なもの
です。私が社長をさせていただいていて今年で18年目
になりますが、就任直後は主原料を国産にしようと進め
ていたんですね。さらに有機のものを使わせていただく
のがベストですけど、全商品というわけにはいきません。
ご存知のようにそれだけで商品を作ったらとんでもない
値段になってしまいますから。
同時に、農業離れが進む様子を見て考えました。普通の
慣行栽培の農業でも、みなさん耕作を放棄して都会に
出て来るなど、農業をやる方がどんどん減って、高齢化
が進んでいるじゃないですか。日本で農業をやる人がい
なくなったらどうしようもありません。
そこで創健社はまず、日本で農業をやっている人を応援
する会社になろうと考えました。有機はもちろん、慣行栽

培でも構わないから、とにかく原料はなるべく国産を使お
うと言う主旨でずっとさせていただいていて。
商品開発もそれに沿って、リニューアル時に原材料の小
麦粉を海外のものから国産に変えるなど、進めていまし
た。残念だったのは3.11の福島の原発事故が起きて、消
費者の皆さんが東日本で作っている国産原材料に対し
て強烈にネガティブな反応をされたことです。今でも「ど
こで作ってますか」というお問い合わせがありますが、当
時はお客様相談室へのお問い合わせの半分以上が産
地に関するものでした。
菅原：生産者としては心が痛みます。
中村：だからそれ以降は、放射能検査をしながら北関東・
東北のものも使わせていただきつつも、やはりお客様に
買っていただかないと商売になりませんので、西日本のも
のを入れたり、場合によっては、産地がきちっとしたもので
あれば海外のものを入れたりせざるを得ませんでした。
余談ですが、海外のものでもいいものはきちっと作られて
います。弊社が扱っているイタリア有機農法のジロロ
モーニシリーズのように、海外でもいいものはむしろ積極
的にご紹介しています。ジロロモーニのパスタはイタリア
でなければ作れない特別なパスタなんですよ。
原発事故は、原材料への関心が高まるきっかけにはなり
ましたが、日本の農業にとって、やはり残念なできごとでし
た。最近は少し落ち着いてきたので、改めて国内の生産
者さんのお力に少しでもなれればと、国産原材料を使う
ようにはさせていただいているのですが、当社1社ではど
こまでお力になれているか、と言うところです。

おひさまファーム竜土自然農園
2009年、故・菅原文太さん・文子さんご夫婦
が山梨県北杜市で始めた農園。土づくりから
始め、農薬や化学肥料は一切使用しない方
針。食材の質と安全性と質にこだわる一流の
シェフたちからも信頼を置かれ、農作物を納
めている。農業を始めたい人への就農支援
や、同様に農薬不使用にこだわる全国の農家
の生産物の紹介・販売も行っている。

新 商 品 の ご 案 内

マルヤス 米麹で作ったあま酒ジュレ ジェルニック ホワイトアンサーWホワイトニングクリーム

商品コード：161229
税込価格：216円

（本体価格：200円）
内容量：105g
入数：24
賞味期間：4ヶ月

商品コード：170778
税込価格：6,912円

（本体価格：6,400円）
内容量：43g
入数：24
使用期間：3年

【原材料】甘酒（米、米麹、食
塩）（国内製造）、ビート糖、
オリゴ糖、寒天、蒟蒻粉、酸
味料、増粘剤（キサンタンガ
ム）、ビタミンＣ

【全成分】〈有効成分〉トラネキサム酸、アルブチン〈その他の成分〉シルバーバイン
果実エキス、ウメ果実エキス、スクワラン、メドウフォーム油、アロエエキス－2、チ
ンピエキス、酵母多糖体末、天然ビタミンE、精製水、BG、濃グリセリン、ラウロイ
ルグルタミン酸ジ（コレステリル・ベヘニル・オクチルドデシル）、1,2－ペンタンジ
オール、グリセリル－N－（2－メタクリロイルオキシエチル）カルバメート・メタクリ
ル酸ステアリル共重合体、スクレロチウムガム、トリエチルヘキサン酸グリセリル、
セテアリルアルコール、ベヘニルアルコール、ジメチコン、セスキオレイン酸ソル
ビタン、SEステアリン酸グリセリル、ステアリン酸POE（20）ソルビタン、水添大
豆リン脂質、グリセリンエチルヘキシルエーテル、グリセリン脂肪酸エステル、ピロ
亜硫酸Na、カルボキシビニルポリマー、水酸化Na、フェノキシエタノール

米と米麹で作った栄養
豊かな甘酒を、寒天で滑
らかに固めたジュレで
す。日本の伝統的な美味
しさを現代風に楽しめま
す。オリゴ糖を加えお腹
にも優しく、又、ノンアル
コールですので、お酒の
飲めない方からお子様までお召し上がり頂けます。

紫外線による「シミ・ソバカス」と「肌荒れ」を同時にケア！さらに
年齢を重ねた肌のどんより黄ぐすみ対策成分配合。有効成分
アルブチン・トラネキサム酸をW配合した薬用美白クリーム。メラ
ニンの生成を抑え、シミ・ソバカスを防ぎます。透明感を低下さ
せる「糖化」・「カルボニル化」による黄ぐすみ対策成分配合。
紫外線等の外的刺激による肌荒れを防ぎ、健やかなお肌を
キープします。
エモリエント効果で、なめらかでふっくらとしたお肌に整えます。
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商品規格変更のお知らせ
価格変更
◎創健社
　国内産 炒りごま 白 45g（商品コード130307）本体価格：旧）550円→新）620円
　有機栽培小麦＆国内産小麦粉使用 パン粉 150g（商品コード120829）本体価格：旧）190円→新）195円
　国内産小麦粉100％使用 パン粉 150g（商品コード120831）本体価格：旧）170円→新）175円

原料価格高騰の為、価格が変更になります。4月2日
◎オクト
　漁師町のいわし煮（生姜風味） 100g（商品コード121592）
　漁師町のいわし煮（梅風味） 100g（商品コード121593）（直送）
　漁師町のいわし煮（唐辛子風味） 100g（商品コード121594）（直送）

生産コストの高騰により、価格が変更になります。また、直送の場合直送単位に満たな
い場合の直送運賃が変更になります。3月納品分より

◎森田鰹節
　森田 にぼしパック 200g（10g×20）（商品コード150132）本体価格：旧）620円→新）660円
　森田 味だし名人 10g×20P（商品コード150133）（直送）本体価格：旧）630円→新）720円

原料価格の高騰により価格が変更になります。4月より
◎スリーエイト
　蜂蜜 450g（商品コード060101）（直送）本体価格：旧）1,442円→新）1,500円
　蜂蜜 600g（商品コード060102）（直送）本体価格：旧）1,850円→新）1,930円
　蜂蜜 1200g（商品コード060104）（直送）本体価格：旧）3,450円→新）3,610円

原料蜜の価格高騰の為、価格が変更になります。5月1日より
◎グリンリーフ
　ところてん ごまだれ 160g（商品コード120999）
　ところてん 三杯酢 160g（商品コード121000）

表示変更
◎創健社
　メイシーちゃん（ＴＭ）のおきにいり しおあじのポテトチップス 34g（商品コード161528）

新しい食品表示法に対応したパッケージに変更いたします。〈食品表示法に関わる主
な変更点〉・製造所固有記号の削除に伴い製造所を表示。・栄養成分表示の表示
方法の変更。〈その他の変更点〉・表面「※写真はイメージです。」の文言を追記。・裏
面 アレルゲン注意喚起表示の変更。・一括表示内の原材料名表示内容の変更。4月
上旬以降

　ジロロモーニ デュラム小麦 有機スパゲッティ 500g（商品コード140524）
ジロロモーニ農業協同組合の意向によりゆで時間及び麺の太さ表示が変更になりま
す。ゆで時間：旧）8分→新）7分。麺の太さ表示：旧）1.65㎜～新）1.7㎜ 5月上旬

　純和風だし 48g（6g×8袋）（商品コード110981）
〈食品表示法に関わる主な変更点〉・製造所固有記号の削除に伴い加工所を表
示。・栄養成分表示の表示方法の変更。・鰹節粉末の原料原産地表示の追加。〈そ
の他の変更点〉・裏面 商品特長説明文の一部を変更。4月中旬以降

　ひえコロコロ 50g（商品コード450019）
〈食品表示法に関わる主な変更点〉・製造所固有記号の削除に伴い製造所を表
示。・栄養成分表示及び表示方法の変更。・ひえの原料原産地表示の追加。6月中旬

◎信濃雪 こうや豆腐8Ｐ 65g（商品コード120949）
新しい食品表示法に対応したパッケージへと変更します。・一括表示内の表示方法
を変更。・栄養成分表示を追加。・一括表示外へアレルギーの注意表示を追加。4月1
日メーカー出荷分より

◎アリモト
　玄米このは うす塩味 80g（商品コード160284）
　玄米このは しょうゆ味 80g（商品コード160486）（直送）
　玄米このは プレーン 80g（商品コード160487）（直送）

新食品表示法対応の為表記が変更になります。・栄養成分表示を新食品表示対応
内容へ変更・アレルギーコンタミ表示を変更・QRコードアドレスを変更・袋の材質変更
に伴い、リサイクルマークを変更 3月20日頃より

◎サンサス
　きねうちとんこつらーめん 140g×2（商品コード140185）（直送）
　サンサスきねうちきしめん 180g（商品コード140407）（直送）
　きねうち冷し中華麺 150g×2（商品コード140402）（直送）
　きねうち冷やし中華麺 150ｇ（商品コード140621）（直送）

食品表示法施行に伴いパッケージ裏面の表示が変更になります。・栄養成分表示。・
原材料表示。・販売者の固有記号を削除し、製造者として株式会社サンサス追記。・
カスタマーサービスセンターを一括表示欄から外へ移動

パッケージ、表示、内容量、原材料変更
◎マルヤス食品
　珈琲ゼリー 100g（商品コード161027）
　パッケージ：旧）飾り紙→新）スリーブ箱、珈琲ゼリー内容量：旧）100g→新）105g
　いちごの杏仁どうふ 105g（商品コード161178）
　パッケージ：旧）飾り紙→新）スリーブ箱

パッケージ及び表示が変更になります。珈琲ゼリーのみ内容量を変更し、原材料の粗
糖を削除します。3月1日より

パッケージ変更
◎西嶋海苔 天然だし減塩のり佃煮 6g×10袋（商品コード121556）

パッケージデザインの一部が変更になります。かるしおマークの表示追加。4月より

商品コード、商品名、JANコード変更
◎シガリオ ブラックジンガー玄米香琲Kタイプ 2g×12包（商品コード050880）（直送）

　商品コード：旧）050880→新）050488
　商品名：旧）ブラックジンガー玄米香琲Kタイプ→新）まるごと玄米香琲ブラックジンガー
　JANコード：旧）4964296110019→新）4964296910008

リニューアルいたします。4月末予定

新商品のお知らせ
◎シガリオ まるごと黒大豆香琲ブラックジンガー 2g×12包（商品コード050489）（直送） 新発売 3月20日
◎エコワン 森林エキスやわらかシート 80枚入（商品コード190434） 入荷しました。

休止商品のお知らせ
◎東明
　カップ入り紅切千枚漬 160g（商品コード120939）（直送）
　カップ入り切り千枚漬 160g（商品コード120940）（直送）
　千枚漬 120g（商品コード122521）（直送）
　紅千枚漬 100g（商品コード122522）（直送）
　小かぶ漬 200g（商品コード122527）（直送）

メーカー休止になりました。再開時期は10月です。
◎ジャフマック おでん 850g（商品コード121115）
◎小泉食品 ＬＬおでん 400g（商品コード120445）
◎マルサンアイ
　あっさり醤油味の寄せ鍋スープ 600g（商品コード110056）
　まろやか豆乳鍋スープ 600g（商品コード110059）
　コクとうま味のみそちゃんこ鍋スープ 600g（商品コード110066）
　ピリ辛みそ味のキムチ鍋スープ 600g（商品コード110572）
　野菜がおいしいとり塩鍋スープ 600g（商品コード110665）
◎三和農産
　いずも美人玄米しゃぶしゃぶ餅 200g（商品コード120148）
　いずも美人白米しゃぶしゃぶ餅 200g（商品コード120149）
◎まるやま農場 やわらかほしいも 150g（商品コード160904）
◎日東醸造
　寄せ鍋つゆ 600g（商品コード110573）
　チゲ鍋つゆ 600g（商品コード110574）
　旨塩麹鍋つゆの素 600g（商品コード110575）
　酒粕入 旨塩麹鍋つゆの素 600g（商品コード110576）
◎アスプルンド
　ＶｉＶＡＮＩ オーガニックダークチョコレート オレンジ 100g（商品コード167001）
　ＶｉＶＡＮＩ オーガニックダークチョコレート クランベリー 100g（商品コード167003）
　ＶｉＶＡＮＩ オーガニックエキストラダークチョコレート 99％ 80g（商品コード167037）
　ＶｉＶＡＮＩ オーガニックエキストラダークチョコレート 92％ 80g（商品コード167028）
　ＶｉＶＡＮＩ オーガニックダークチョコレート 75％ 80g（商品コード167029）
　ＶｉＶＡＮＩ ダークミルクチョコレート 50％ 80g（商品コード167030）
　ＶｉＶＡＮＩ ウィンターチョコレート 100g（商品コード167032）
　ＶＩＶＡＮＩ オーガニックライスミルクチョコレート 100g（商品コード167033）
　ＶｉＶＡＮＩ オーガニックライスミルクチョコレートバー アーモンドオレンジ 35g（商品コード167024）
　ＶｉＶＡＮＩ オーガニックダークチョコレートバー ブラックチェリー 35g（商品コード167025）
　ViVAＮＩ オーガニックライスミルクチョコレートバー ストロベリーワッフル 35g（商品コード167041）
　ＶiＶＡＮＩ オーガニックライスミルクチョコレートバー コーンフレーク 35g（商品コード167042）
◎自然栗本舗熊木産業 自然栗 550g（固形量：300g）（商品コード124038）
◎マルカワみそ 国産米使用 玄米あまざけ すりタイプ 250g（商品コード090469）

在庫無くなり次第今季休止になります。（秋冬季節商品）2月初旬～中旬頃

欠品商品のお知らせ
◎アスプルンド ルークス オーガニック トルティーアチップス チアシードミックス 142g（商品コード167026）

メーカーにて欠品しております。次回入荷日は未定です。
◎太陽油脂 パックス ナチュロンキッチンスポンジ 8g（商品コード190523）

製造機械故障の為、欠品になります。再開時期は未定です。
◎太田油脂 大袋 おむすびポンッ！ 20枚（商品コード162135）

製造機械の故障により長期欠品となります。再開は未定です。

終売商品のお知らせ
◎ユーグレナ

石垣島のクロレラ汁 105g（3.5g×30包）（商品コード050928）2019年4月頃
石垣島のクロレラ汁 10包 35g（3.5g×10包）（商品コード050930）（直送）2018年12月頃
ユーグレナ・バー 20g（商品コード161063）2018年10月1日頃
ユーグレナ・バー 120g（6本入）（商品コード160390）2018年10月1日頃

◎たかくら新産業
　プラグアロマ バズオフセット 25ml（商品コード191220）
　プラグアロマ バズオフ交換用 25ml（商品コード191199）
　MOOアロエベラアフターサンミスト 125ml（商品コード170811）

メーカーにて販売を終了いたします。

「ハイプラスマーガリン」＆「発酵豆乳入りマーガリン」

当社創立50周年を迎え、お客様への感謝の気持ちといたしまして「べに花ハイ
プラスマーガリン 180ｇ」と「発酵豆乳入りマーガリン 160ｇ」につきまして、各20ｇ
増量のキャンペーンを4月よりおこないます。
また、増量キャンペーン品より、原材料に使用しておりますパーム油につきまして、
RSPO認定のものも使用してまいります。

増量キャンペーン

～RSPO認定とは？～
パーム油は世界で最も使用量の多い植物油ですが、主要生産国であるインドネシアやマレーシ
アにおいて、原料となるアブラヤシの農園（プランテーション）開発に伴う熱帯林破壊や、農園労
働者への人権問題が指摘されています。

このような諸問題に対処し、持続可能なパーム油の調達の必要性から2004年にRSPO（持続可能なパーム油
のための円卓会議）が発足し、環境や社会に配慮したパーム油生産の認証制度が設立されました。
製造者及び当社はRSPOに加盟し、認証パーム油の使用を積極的におこなってまいると共に、商
品パッケージにも認定マークやRSPOについての説明文を記載いたします。
当社品はRSPO認証農園からの認証油が流通過程で他の非認証油と混合される認証モデル（マ
スバランス：MB）となります。物理的には非認証油も含んではいますが、購入した認証農園とその
数量は保証されています。

～創健社のマーガリン類は「部分水素添加油脂」を使用しておりません～
米国のFDA（食品医薬品局）が今年の6月中旬よりマーガリン類やその他の食品に使用されており、「トランス脂肪酸」を多く含
むとされる「部分水素添加油脂」の食品への使用の制限を開始することになりました。

トランス脂肪酸に関する一連のFDAの対応や、海外での摂取量制
限などの動きが本格化する以前より、当社はトランス脂肪酸の安全性
について懸念し、使用する原材料および製法にこだわり、特にお問い
合わせの多いマーガリン類につきましては「部分水素添加油脂」を使
用せず、トランス脂肪酸の少ない商品を開発・販売してまいりました。
今後も更なるトランス脂肪酸の低減化に向け、原材料および製法を
見直す取り組みを進めております。

＊増量キャンペーン品はJANコード及び価格の変更はございませんが、商品コードは変更となります。

増量ハイプラスマーガリン
商品コード：101024
税込価格：335円

（本体価格：310円）
内容量：200g
入数：20
賞味期間：270日

増量発酵豆乳入りマーガリン
商品コード：101025
税込価格：341円

（本体価格：315円）
内容量：180g
入数：20
賞味期間：240日

2-0519-14-100-00

＊メーカーによっては1食（10ｇ）当たりでのトランス脂肪酸含有量を
ホームページ等で記載しているところもあります。

商品名

べに花ハイプラスマーガリン

発酵豆乳入りマーガリン

生チョコレートペースト

トランス脂肪酸含有量

約0.3ｇ／100g（約0.3％）

約0.3ｇ／100ｇ（約0.3％）

約0.2ｇ／100ｇ（約0.2％）

本体価格：旧）425円→新）436円
直送運賃：旧）500円→新）800円
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3月より

⎫
⎬
⎭

3月より順次
⎫
⎬
⎭

4月1日出荷分より
⎫
⎬
⎭

在庫なくなり次第
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